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Menii 1

Willkommensaperitif
auf unserer Piazzetta/ Terrasse
mit feiner Himbeerbowle (mit Alkohol)
und Frdbeerbowle (ohne Alkohol)

mit gemischten Aperitithappchen

ko

Span{erkelpralinen im Pankomehl 8e1)acken
mit griinem Spargelsalat
und Radieschen

Aok

Hausgemachte Kamutnudeln
mit Scampispiefl und Tomatencoulis

skkk

Risotto mit Zucchini
und Perlhuhnbrust

ko

Sorbet mit Minze und Passionsfrucht

Kalbsriickensteak im krossen Krautermantel
und weilles Spargelgemiise
in Kerbelbutter

ko

Miirbes Schokoladentortchen
mit weichem Kern

und marinierten Himbeeren

Menu 1

Aperitivo di benvenuto
sulla nostra piazzetta/ terrazza
con bowle ai lamponi (con alcol)
e bowle alle fragole (senz'alcol)

con stuzzichini

Praline di maialino arrosto
fritto nella farina panko
con insalata di asparagi verdi e ravanelli

ek

Pasta “Kamut” fatta in casa
con spiedo di scampi e coulis di pomoclori

*kk

Risotto con zucchini

e petto di faraona

kK

Sorbetto con menta e frutta di passione

*kk

Bistecca di sella di vitello
nel mantello croccante alle erbette
con asparagi e burroal cer{oglio

ek

Tortina di pasta frolla al cioccolato
con cuore morbido e lamponi marinati



Menii 2

Willkommensaperitif
auf unserer Piazzetta/ Terrasse
mit feiner Himbeerbowle (mit Alkohol)
und Frdbeerbowle (ohne Alkohol)

mit gemischten Aperitithappchen

ko

Kalbsriickenchartreuse
mit Spargelmousse und Saverrahmdip

skkk

Teigtaschen mit Jakobsmuscheln und
Tomatenbutter
au{ Walnuss~Knol)lauchschaum

Krauterrisotto mit Brie
und Rotweinbutter

Aok

Sorbet vom Rhabarber und Wodka

Rindsmedaillon im Speckmantel
und gebratenen Kartoffelscheiben an
Parmesanbrokkoli

Geeistes Schokoladenmousse
im Marzipanmantel
und Balsamerdbeeren

Menu 9

Aperitivo di benvenuto
sulla nostra piazzetta/ terrazza
con bowle ai lamponi (con alcol)
e bowle alle {ragole (senz alcol)

con stuzzichini

Chartreuse di sella di vitello
con mousse agli asparagi
esalsa di panna acida

*kk

Ravioli con capesante
e burroai pomodori
su salsa di noci e aglio

Kk

Risotto alle erbette con brie
e burro al vino rosso

Sorbetto di rabarbaro e vodka

Medaglione di manzo nel mantello di speck

con fogli di patate arrostite
e broccoli al parmigiano

*kk

Mousse alla cioccolata gelato
nel mantello di marzapane
efragole al balsamico



Menii 3

Willkommensaperitif
auf unserer Piazzetta/ Terrasse
mit feiner Himbeerbowle (mit Alkohol)
und Frdbeerbowle (ohne Alkohol)

mit gemischten Aperitithappchen

ko

Garnelenparfait im Spargelmantel
und Rote-Beete-Carpaccio

skkk

Feine Olivenbandnudeln

mit Kirschtomatenragout und Basilikumpesto

ko

Lauchstrudel mit Weichkase
auf Kresseschaum

Aprikosensorbet mit Aperol

Aok

Rindsmedaillon gegrillt mit Grillgemiise
und getriiffelten Ofenkartoffeln

skokk

Hippenschale mit Amarettomousse
und Balsamhimbeeren

Menu 3

Aperitivo di benvenuto
sulla nostra piazzetta/ terrazza
con bowle ai lamponi (con alcol)
e bowle alle {ragole (senzalcol)

con stuzzichini

Parfait di gamberetti nel mantello di asparagi
e carpaccio di barbabietole

Kk

Tagliatelle alle olive
con ragu di pomodorini ciliegia
e pesto al basilico

kK

Strudel con porrie {ormaggio morbido
su salsa di crescione

Sorbetto alle albicocche con Aperol

kK

Medaglione di manzo alla 81'i81ia

con verdura grigliata e patate dal forno tartufati

*kk

Cestino di biscotto crocccante

con mousse al amaretto e lamponi al balsamico



Menii 4

Willkommensaperitif
auf unserer Piazzetta/ Terrasse
mit feiner [Himbeerbowle (mit Alkohol)
und Erdbeerbowle (ohne Alkohol)

mit gemischten Aperitithappchen

*kk

Mare Monti vom Spargel
mit Vogelesalat und Wachtelbrust

ek

Zitronenrisotto mit Bachsaibling
und Radieschenschaum

Brokkoliquiche mit Buratta

und gerduchertem Peperonischaum

Kk

Limettensorbet mit Granatapfel

*kk

Medaillon von Kalb und Schwein

auf Gemiisegrostel mit Madeirasauce

ek

Vanillelasagnette
mit Marzipan und Orangenfilets

Menu 4

Aperitivo di benvenuto
sulla nostra piazzetta/ terrazza
con bowle ai lamponi (con alcol)
e bowle alle fragole (senz'alcol)

con stuzzichini

Mare e Monti dall’asparagi con valerianella
e petto di quaglia

ko

Risotto al limone con salmerino

e salsa di ravanelli

Quiche di broccoli con buratta
e salsa di peperoni attumicati

ko

Sorbetto di lime con melagrana

Aok

Medaglione di vitello e maiale
con “8réstel “di verdure e salsa Madeira

sokok

Lasagnette alla vaniglia
con marzapane e filetti d arancia



Menii D

Willkommensaperitif
auf unserer Piazzetta/ Terrasse
mit feiner [Himbeerbowle (mit Alkohol)
und Erdbeerbowle (ohne Alkohol)

mit gemischten Aperitithappchen

*kk

Lauwarmes Carpaccio vom Seeteufel
mit weillem Spargelsalat und roten Linsen

ek

Offener Raviolo mit Maishahnchen
und geschmorten Krautersaitlingen

Kk

Lasagnette mit Zucchini und Lachs
und Créme fraiche

*kk

Sorbet mit Ribisel und Mokka

Kalbsriicken im Pilzmantel und
Spargelgersstel
mit frittierten Kartoffelwiirfeln

Kk

Parfait mit Mango und After Eight

auf Passionsfruchtspiegel

Menu 5

Aperitivo di benvenuto
sulla nostra piazzetta/ terrazza
con bowle ai lamponi (con alcol)
e bowle alle fragole (senz'alcol)

con stuzzichini

Carpaccio tiepido di pescatrice
con insalata di asparagi bianchi e lenticchie
rosse

Aok

Ravioli aperto con pollo
e funghi “plellrottls” brasati

sk

Lasagnette con zucchini

e salmone e créme fraiche

Aok

Sorbetto con ribes e mocca

Sella di vitello nel mantello di funghi
con grostel agli asparagi e dadi di patate fritte

ko

Parfait con mango e After Eight
su salsa di frutta di passione



Menii 6

Willkommensaperitif
auf unserer Piazzetta/ Terrasse
mit feiner [limbeerbowle (mit Alkohol)
und Frdbeerbowle (ohne Alkohol)

mit gemischten Aperitithappchen

kK

Marinierte Lachsrose auf Kartoffelpuffer
und getriiffeltem Sommersalat

kK

Schiittelbrotbandnudel

mit feinem Perlhuhn~Gemiise~Ra8u

s*kk

ZLitronenrisotto mit Bachsaibling

uncl Sa{ranschaum

kK

Passionsfruchtsorbet

Rindsfilet mit mediterraner Kruste
auf Kartotfel -Gemiise-Gerostel

und Portweinjus

kK

Gratinierte Friichte mit Vanillecreme
und hausgemachtem Joghurteis

Menu 6

Aperitivo di benvenuto
sulla nostra piazzetta/ terrazza
con bowle ai lamponi (con alcol)
e bowle alle fragole (senz'alcol)

con stuzzichini

Rosa di salmone marinato
con frittelle di patate
e insalata estiva tartufata

Aok

Tagliatelle al pan di segale
con ragu di faraona e verdure

sk

Risotto al limone con salmerino di fonte

e schiuma di zafferano

ko

Sorbetto di frutto di passione

Aok

Filetto di manzo con crosta mediterranea
. “ .
su ,gerostel di patate e verdure
con jus di vino Porto

Aok

Frutti gratinati con crema alla vaniglia
e gelato allo yogurt fatto in casa



Menii 7

Willkommensaperitif
auf unserer Piazzetta/ Terrasse
mit feiner [Himbeerbowle (mit Alkohol)
und Frdbeerbowle (ohne Alkohol)

mit gemischten Aperitithappchen

kK

Kaninchenfilet im Sesammantel auf Salatbeet
mit Speckmantel

*kk

Rosmarinrisotto mit gebratener Wachtelbrust

*kk

Feine hausgemachte Bandnudeln mit einem
Ragout von Garnelen, Kirschtomaten und

Taggiasca~Oliven

*kk

Zitronensorbet

Kalbsriickensteak mit Triiffeljus
auf Karottengemiise und Kartoffelwiirfel

Kk

Lweierlei Schokoladenmoussetortchen im
Baumkuchenmantel auf Waldfriichtespiegel

Menu 7

Aperitivo di benvenuto
sulla nostra piazzetta/ terrazza
con bowle ai lamponi (con alcol)
e bowle alle {ragole (senz’alcol)

con stuzzichini

Filetto di coniglio in manto di sesamo
su insalata con dressing allo speck

ko

Risotto al rosmarino
con petto di quaglia arrosito

skokk

Tagliatelle fatti in casa
con un ragn di gamberetti,
pomoclorini ciliegia eolive “taggiasca”

sk

Sorbetto al limone

Bistecca di sella di Vitello con jus di tartufi
su carotine e dadi di patate

sk

Tortina di bis di mousse di cioccolata
in manto di tronco
sullo specchio di frutti di bosco



Menii 8

Willkommensaperitif
auf unserer Piazzetta/ Terrasse
mit feiner [limbeerbowle (mit Alkohol)
und Frdbeerbowle (ohne Alkohol)

mit gemischten Aperitithappchen

kK

Thunfischtartar mit Sommersalat
und Zitronendressing

sokokok

Kartoffelteigtaschen gefiillt mit Radicchio
auf einer leichten Gorgonzolasauce

sokkok

Hausgemachte Petersilienbandnudel n
mit einem Ragout
von der Kirschtomate und Taggiasca~01iven

sk

Limettensorbet

sokokok

Rindsfilet im Speckmantel
mit Brokkoli und Ofenkartoffeln

sokkok

Amarettohalbgefrorenes auf Vanillespiegel
und Himbeeren

Menu 8

Aperitivo di benvenuto
sulla nostra piazzetta/ terrazza
con bowle ai lamponi (con alcol)
e bowle alle {ragole (senz’alcol)

con stuzzichini

Tartara di tonno con insalata
e dressing al limone

ko

Ravioli di patate ripieni con radicchio
su salsa leggera al gorgonzola

sk

Tagliatelle al prezzemolo fatti in casa con un
ragu di pomoclorini ciliegia eolive

6 . ”
Taggiasca

sk

Sorbetto al lime

Filetto di manzo nel amanto di speck
con broccoli e patate al forno

skkk

Semifreddo all'amaretto
sullo specchio di vaniglia e lamponi



Menii 9

Willkommensaperitif
auf unserer Piazzetta/ Terrasse
mit feiner [limbeerbowle (mit Alkohol)
und Frdbeerbowle (ohne Alkohol)

mit gemischten Aperitithappchen

kK

Rosa gebratene Entenbrust auf Frithlingssalat

mit Linsendressing

ek

Krauterrisotto
mit gebratener Wachtelbrust

*kk

Rohschinkenravioli

mit Triitfelschaum

Basilikumsorbet
kokk

Kalbsfilet mit weifler Portweinjus
auf Frithlingsgemiise
und gebratenen Polentawiirfel

kK

Tortchen von der Schokolade und Mandel

mit Mokkaeis und marinierten Exdbeeren

Menu g

Aperitivo di benvenuto
sulla nostra piazzetta/ terrazza
con bowle ai lamponi (con alcol)
e bowle alle {ragole (senz’alcol)

con stuzzichini

Petto d'anatra a media cottura su insalata
primaverile con dressing alle lenticchie

ko

Risotto alle erbette
con petto di quaglia arrostito

skkk

Ravioli ripieni di prosciutto crudo con

schiuma di tartufi

Sorbetto al basilico

Filetto di Vitello con jus di vino Port Bianco
su verdure primaverile
e dadi di polenta arrostito

skkk

Tortina di cioccolata e mandorle
con 8elato al mocca e {ragole marinate



Menii 10

Willkommensaperitif
auf unserer Piazzetta/ Terrasse
mit feiner [limbeerbowle (mit Alkohol)
und Frdbeerbowle (ohne Alkohol)

mit gemischten Aperitithappchen

kK

Marinierter weiller Spargel
im Rohschiunkenmantel
auf Salatherzen

sokokok

Gorgonzola~Walnuss~Ravioli

mit Triffelschaum

sk

Risotto mit Jakobsmuscheln
und Z.ucchiniperlen

sk

Mangosorbet

sokkok

Bis vom Rind~ und Kalbsfilet

auf Rotweinzwiebel
und gebratenen Kartoffelwiirfel

sokkok

Mille feuille von der Knusperschokolade
mit Vanillecreme und Waldfriichten

Menu 10

Aperitivo di benvenuto
sulla nostra piazzetta/ terrazza
con bowle ai lamponi (con alcol)
e bowle alle {ragole (senz’alcol)

con stuzzichini

Asparagi bianchi marinati nel manto di
prosciutto crudo su cuori d'insalata

ko

Ravioli ripieni di gorgonzola e noci
con schiuma di tartufi

Risotto con capesante

con perle di zucchini

sFokkk

Sorbetto di mango

skkk

Bis di filetto di manzo e vitello su cipolle rosse
con dadi di patate arrostiti

ko

Mille Feuille di cioccolata croccante
su crema di vaniglia e frutti di bosco



